
  

 

RELATÓRIO DE ANÁLISE DE AMOSTRAS 

 

A qualidade dos alimentos se refere às suas propriedades ou aos atributos capazes de 

distingui-los e que permitem a sua aceitação, aprovação ou recusa e estão ligados a suas 

características físicas, químicas/nutricionais, sensoriais, apresentação, facilidade de manuseio, 

consumo e embalagem. Para garantir a oferta de alimentos seguros e de qualidade na alimentação 

escolar é essencial a análise e aprovação das amostras dos alimentos a serem ofertados.  

 

Para a análise dos alimentos foram avaliadas as seguintes características: 
1- Acordo com as especificações exigidas no edital do PREGÃO ELETRÔNICO 

nº 085/2021, modalidade REGISTRO DE PREÇOS; 

2- Apresentação da amostra; 

3- Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura) através da análise sensorial do alimento. 
 

O fornecedor “Ideal Alimentos Eireli” foi desclassificado da concorrência do itens descritos 

abaixo devido a não apresentação da amostra solicitada. Sendo assim, o próximo classificado deve 

ser convocado para apresentação da amostra. 
 

 

 
Item Especificação Marca 

01 Abacate CEAGESP 

12 Berinjela CEAGESP 

13 Beterraba CEAGESP 

15 Cebola CEAGESP 

17 Cheiro verde CEAGESP 

18 Chuchu CEAGESP 

22 Goiaba CEAGESP 

24 Laranja CEAGESP 

25 Limão cravo CEAGESP 

30 Mandioca CEAGESP 

31 Manga CEAGESP 

32 Maracujá CEAGESP 

33 Melancia CEAGESP 

34 Milho verde CEAGESP 

35 Ovos de galinha CEAGESP 

36 Repolho CEAGESP 

39 Vagem CEAGESP 
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